
 

 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

炭火焼料理（charcoal grilled）

タンドリーチキン２P \680 
(TANDOORI CHICKEN)                     

スパイスとヨーグルトに漬け込んだ 

鶏肉の炭火焼 

charcoal grilled chicken 

ラムチョップ２P \910 
（LAMB CHOPS） 

ラム肉の炭火焼 

ラジャスの一押しです。 

charcoal griied lamb chops 



 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

から揚げ or フライドポテト 

\350 

(FRIED CHICKEN or POTATO - Indian taste) 

インド風のスパイシーな揚げもの 

サラダ（SALAD）おつまみ（SNACK）

サモサ \460

（SAMOSA） 

インドの野菜の揚げ餃子  

Indian vegetable dumpling 

タンドーリーサラダ \570 

（TANDOORI SALAD） 

タンドーリーチキンが入ったサラダです 

charcoal grilled chicken and salad 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

カレー（CURRY）  

カレーはナンかライスつき。 

curry and rice or naan (Indian bread) 

チキンのカレー(curry chicken) 

バターチキンマサラ   \1200 

（butter CHICKEN MASALA） 

チキンのこくのあるカレー 

チキンティッカマサラ  \1080 

（CHICKEN TIKKA MASALA） 

 炭火焼チキンの入ったスパイシーなカレー 

charcoal grilled chicken curry 

キーマパラックカリー \900 

(KIMA paraku CURRY) 

鳥ミンチのカレー 

minced chicken and spinach curry 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ビーフのカレー(beef curry) 

ビーフサグティー \1080 

（BEEF SAGUTI） 

ビーフとココナッツのカレー 

beef and coconut curry 

 

ビーフサグワラ \1090 

（BEEF SAGUWARA） 

牛肉とほうれん草のカレー 

beef and spinach curry 

ラムのカレー(lamb curry) 

ラムチョップマサラ \1150 

（LAMB CURRY） 

ラムのスパイシーカレー 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

野菜のカレー(vegtable curry) 

アルバイガンマサラ \980 

（ALLU gobi MASALA） 

なす、カリフラワーのカレー 

cauliflower and potato curry 

ダールパラク \750 

（DAHL paraku CURRY） 

たんぱく質豊かな豆とほうれん草のヘルシーカレー 

lentil bean and spinach curry 

インドの手作りチーズのカレー 

(cheese curry) 

パニールバイガン \910 

（PANEER BAIGAN） 

インドの手作りチーズとナスのカレー  

cheese and eggplant curry 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

シーフードのカレー 

(seafood curry) 

えびカレー \1060 

（SHRIMP CURRY） 

えびの入ったあっさりとしたカレー 

フィッシュカレー \900 

（fish CURRY） 

魚の入ったあっさりとしたカレー 

 

カレーセット（curry set） 

プラス 300 円で 

ナンとライスとサラダとチャイがついた 

カレーセットもできます。 

Add +300 yen  

You will get naan, rice, salad and chai 

You can change your curry set 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

辛さ変更できます！ 

You can change the spice level 

 

辛さは 5 段階でお選びいただけます 

１；普通の辛さ(もし辛いのが好きな方は物足りないかも

しれません) 

２；少し辛め 

３；辛め（＋50 円）インド人レベル 

４；かなり辛め（＋100 円） 

５すごく辛い（＋150 円） 

 

Choose from 5 levels of spiciness: 

1: not so hot (if you like spicy ,you feel litlle 

sweet) 

2: a little spicy  

3: spicy (normal indian level) ＋\50 

4: more spicy  +\100 

5: special extra spicy  +\150 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

飲み物(drink) 

マンゴジュース \400 

（MANGO JUICE） 

マンゴラッシー \450  

（MANGO LASSI） 

ラッシー    \450   

(LASSI) 

（インド版飲むヨーグルト）Indian yogurt drink 

チャイ     \350   

(CHAI) 

（インドのミルクティー）indian milk tea 

ウーロン茶  \350 

 (OOLONG TEA) 



 

 

マンゴジュース ¥400 （MANGO JUICE） 

マンゴラッシー ¥450 （MANGO LASSHI） 

ラッシー    ¥400   (LASSHI) 

（インド版飲むヨーグルト） 

チャイ     ¥350   (CHAI) 

（インドのミルクティー） 

ウーロン茶  ¥350 (OOLONG TEA) 

コーラ    ¥350（COKE） 

ビール    ¥500 (BEER) 

・ハイネケン 

・ 

グラスワイン ¥500 (GLASS WINE) 

赤ワイン、白ワインを用意しています。 

ボトルワインも置いていますので係りの者に聞いてください。 

ラム      ¥600    (RUM) 

インドの有名なお酒です。アルコール度 45%程。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ラッシーに入っているヨーグ

ルトは手作りです。ぜひお試

しを！！ 

お肉料理にも使っています。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 


